PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK.GOD.2013./2014. ZA PROGRAM   KONOBAR
1. 
 Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte: 

Prezentacija, otvaranje, dekantiranje i posluživanje vina

2. 
Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte:

Posluživanje riba i ostalih plodova mora

3. 
Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte:

Flambiranje slanih i slatkih jela

4. 
Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte:

Priprema hladnih predjela pred gostom

5.
Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte:

Rasijecanje mesa pred gostom

6.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Bogati cocktail party za 80 uzvanika

7.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Hladno – topli buffet na ruski način za 120 uzvanika

8.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Svečana svadbena večera za 56 uzvanika po menu – u od 6 sljedova

9. 
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Istarski pir za 80 uzvanika po menu – u od 6 sljedova

10.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Svečana večera povodom zaruka za 24 uzvanika po menu – u od 5 sljedova

11. 
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Lovačka večera za 40 uzvanika po menu – u od 5 sljedova

12.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Riblja večera za 64 uzvanika po menu – u od 6 sljedova

13.
Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Hladno – topli buffet za 200 uzvanika na francuski način

14.
Pansionski sustav poslovanja – organizacija i posluživanje dnevnih obroka

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK.GOD.2013./2014. ZA PROGRAM  SLASTIČAR
1.
Tijesto s medom

2. 
Lisnato tijesto

3.
Lisnato dizano tijesto

4.
Vodeno tijesto

5.
Minjoni

6.
Kreme

7.
Regionalne slastice

8.
Hladna i vruća pića

9.
Zdrave slastice – slastice za dijabetičare

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK.GOD.2013./2014. ZA PROGRAM  KUHAR

1. Istarska regionalna kuhinja

2. Dalmatinska regionalna kuhinja

3. Zagorska regionalna kuhinja

4. Slavonska regionalna kuhinja

5. Lička regionalna kuhinja

6. Hrvatska nacionalna kuhinja

7. Austrijska nacionalna kuhinja (bečka kuhinja)

8. Francuska nacionalna kuhinja

9. Talijanska nacionalna kuhinja

10. Ruska nacionalna kuhinja

11. Mađarska nacionalan kuhinja

12. Nacionalna kuhinja Velike Britanije

13. Orijentalna kuhinja (blisko-istočna)

14. Kuhinja Dalekog Istoka

15. Nacionalna kuhinja SAD-a

16. Bosanska nacionalna kuhinja

17. Vegetarijanska kuhinja

18. Makrobiotička kuhinja

19. Jela od jadranskih riba, školjaka, rakova i glavonožaca

20. Svečani menu za Silvestarsku (novogodišnju) večeru za 80 uzvanika

21. Svečani svatovski menu za 80 uzvanika

22. Jelovnik za a la carte restaurant s naglaskom na jela od riba, rakova, školjki i glavonožaca

23. Jela za a la carte restaurant na bazi mesa istarskog goveda

24. Jela za a la carte restaurant na bazi mesa od goveđe pisanice

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2013./2014.                                    ZA PROGRAM  :  TURISTIČKO – HOTELIJERSKI  KOMERCIJALIST

1.Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte: 

Prezentacija, otvaranje, dekantiranje i posluživanje vina

2.Sustav poslovanja po jelovniku – a la carte:

Flambiranje slanih i slatkih jela

3.Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Istarski pir za 80 uzvanika po menu – u od 6 sljedova

4.Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Riblja večera za 64 uzvanika po menu – u od 6 sljedova

5.Organizacija, priprema i posluživanje prigodnih obroka:

Hladno – topli buffet za 200 uzvanika na francuski način
6.Karakteristike dobrog menadžera – vođenje organizacije

7.Timska suradnja – međuljudski odnosi u organizaciji

8.Treninzi za razvoj socijalnih vještina

9.Poduzetništvo (kreativno razaranje postojećeg)

10.Business inteligencija
11.Velikani hotelijerstva

12.Standardi u ugostiteljstvu

13.Organizacija  i poslovanje hotela s 5*

14.Stvaranje boravišnog turističkog aranžmana

15.Regionalne – lokalne turističke agencije
16.Svečana ribarska večera – menu od 5 sljedova za 55 uzvanika

17.Vegetarijanska kuhinja – menu od 4 slijeda

18.Istarska kuhinja – menu od 5 sljedova

19.Mediteranska kuhinja s osvrtom na dalmatinsku

20.Slatke delicije kao gastro brend
21.Kulturno-povijesna baština Šibenika

22.Rimska baština Istre i njezin utjecaj na turizam

23.Barok u Hrvatskoj u 17.stoljeću

24.Kulturno-povijesni spomenici u Hrvatskoj pod zaštitom UNESCO-a

25.Povijest turizma u Istri u doba Austro-Ugarske monarhije

26.Turistički proizvod destinacije „X“

27.Cijena turističkog proizvoda 

28.Marketinški alati u poduzeću „X“

29.Promocija u putničkoj agenciji „X“

30.Distribucija turističkog proizvoda u poduzeću „X“

31.Nematerijalna dugotrajna imovina poduzeća 

32.Najstariji hoteli na svijetu (brend ili image)

33.Benedikt Kotruljević

34.Statistička obrada podataka u ugostiteljskom poduzeću

35Statistička analiza svjetskog turizma u 2012. Godini

36.Komparativne prednosti i nedostaci Istre kao turističke destinacije

37.Prirodna obilježja Istre značajna za oblikovanje turističkog proizvoda

38.Atrakcije unutrašnje Istre u turističkoj ponudi

39.Nacionalni parkovi Hrvatske

40.Značaj prometa u razvoju turizma Hrvatske

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2013./2014.                                    ZA PROGRAM  : HOTELIJERSKO-TURISTIČKI   TEHNIČAR

1. Vještina pregovaranja u marketingu

2. Kreativni menadžer

3. Stres na poslu i downshifting

4. Gamping  - po mjeri čovjeka

5. Hrvatska u EU – utjecaj na razvoj turizma

6. Globalizacija – pozitivne i negativne posljedice na hrvatski turizam

7. Kulturno-povijesna baština Dubrovnika i njezin utjecaj na turizam

8. Kulturno-povijesne znamenitosti Londona

9. Kulturno-povijesne znamenitosti Pariza

10. Staroegipatska umjetnost

11. Kulturni turizam Venecije 

12. Turističko-geografski potencijal „Keltskog tigra“

13. Turističko-geografske značajke općine Tinjan

14. Turizam Berma i okolice

15. „Qual e' colui che forse di Croazia viene“(Par 31,103) – vjerski turizam u Hrvatskoj i Europi – geografska obilježja

16. Turističko-geografska obilježja Španjolske  s naglaskom na područje Katalonije i Barcelone

17. Turistički proizvod destinacije Poreč

18. „Istra Inspirit“ turistički proizvod TZ  Županije Istarske

19. Istraživanje tržišta u TZ Poreč

20. Marketinški alati u putničkoj agenciji „Kompas“

21. Izleti kao dio turističkog proizvoda destinacije „X“

22. Turistički sajmovi

23. Dugotrajna materijalna imovina poduzeća

24. Kapital i obveze poduzeća

25. Statistička obrada podataka u Turističkoj zajednici grada/općine/mjesta

26. Državni zavod za statistiku

27. Analiza popisa stanovništva u RH iz 2011.godine

28. Statistička obrada podataka u hotelu

29. Povijest putovanja 

30. Thomas Cook i njegova uloga u povijesti turizma

31. Turoperatori

32. Turistički aranžman – kružno putovanje brodom

33. Turistički aranžman – hodočašće

34. Izleti u Veneciju

35. Organizacija poslovanja prijamnog odjela u hotelu X

36. Organizacija i poslovanje DMC (Destinacijske menadžment kompanije) 

37. Organizacija i poslovanje marine nautičkog turizma Y

38. Izbor medija u promociji Istra za mlade

39. Osnovna obilježja turističkog proizvoda namijenjenog mladim turistima 

40. E-marketing turizma Istre – novi trendovi

