
     

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2022./2023.                                    

ZA PROGRAM  :  TURISTIČKO – HOTELIJERSKI  KOMERCIJALIST 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: thk 

RAZREDNI ODJEL: četvrti   

 

 

PREDMET: Promet i putničke agencije 

MENTOR: Darija Vuletić Slamar (4) 

TEME: 

1. Povijest putovanja 

2. Ciklo turizam 

3. Turoperatori 

4. Dani hrvatskog turizma 2022 – nagrade za najbolje u turizmu 

 

PREDMET: Marketing u turizmu i OPP 

MENTOR: Rozana Rakovac (4+2) 

TEME: 

1. Hrvatska kroz 4 godišnja doba 

2. Turizam Hrvatskih regija 

3. Marketinški splet u turizmu 

4. Brendiranje 

  

1. Organizacija poslovanja ugostiteljskih poduzeća 

2. Menagement hotelskog poduzeća 

 

 
PREDMET: Knjigovodstvo; Računovodstvo i kontrola 

MENTOR: Sandra Živanović (3+3) 

TEME: 

1. Knjigovodstvena evidencija sitnog inventara 

2. Materijalni troškovi u poslovanju poduzeća 

3. Novčana sredstva 

  

1. Bruto bilanca 

2. Računovodstvo prema korisnicima računovodstvenih informacija 

3. Statički definirane računovodstvene kategorije 

 

 

PREDMET: Povijest hrvatske kulturne baštine 

MENTOR: Blaženka Tomić (4) 

TEME: 

1. Osijek-povijest grada i kulturno-povijesni spomenici ( zauzeto) 

2. Povijest crkve u Hrvatskoj i utjecaj na kulturnu baštinu (zauzeto) 

3. Povijest Splita i kulturno-povijesni spomenici (zauzeto) 

4. Putovanje baroknim građevinama Hrvatske ( zauzeto) 



 

 

PREDMET: Poslovna psihologija s komunikacijom 

MENTOR: Antonija Mijatović (3) 

TEME: 

1. Tim 

2. Vođenje 

3. Profesionalna selekcija djelatnika 

 

 

PREDMET: Kuharstvo sa slastičarstvom 

MENTOR: Željan Peloža (6) 

TEME: 

1. Jela bez glutena 

2. Gratinirana jela od povrća 

3. Finger food 

4. Glavna jela od tjestenine 

5. Talijanska nacionalna kuhinja 

6. Istarska regionalna kuhinja 

 

 

PREDMET: Ugostiteljsko posluživanje 

MENTOR: Tanja Radetić (6) 

TEME: 

1 Duge barske mješavine 

2 Cocktail party za 40 osoba 

3 Proizvodnja vina u Istri 

4 Kava i napitci na bazi kave 

5 Whisk(e)y 

6 Gin – piće današnjice 

 

PREDMET: Turistički zemljopis 

MENTOR: Toni Guštin (2) 

TEME: 

1 Preduvjeti razvoja ekoagroturizma na području Sjeverozapadne Istre 

2 Ruralni turizam i fizionomska transformacija Unutrašnje Istre 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 



 

 

 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2022./2023.                                    

ZA PROGRAM  : HOTELIJERSKO-TURISTIČKI   TEHNIČAR 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: htt 

RAZREDNI ODJEL: četvrti   

 

 
PREDMET: Knjigovodstvo s bilanciranjem 

MENTOR: Sandra Živanović (7) 

TEME: 

1. Blagajničko poslovanje 

2. Bilanca – temeljni financijski izvještaj 

3. Obračun plaća 

4. Osnovne poslovne knjige 

5. Porez na dodanu vrijednost u Republici Hrvatskoj 

6. Račun dobiti i gubitka 

7. Važnost knjigovodstvenih isprava u poslovanju poduzeća 

 

 
PREDMET: Turizam i marketing 

MENTOR: Rozana Rakovac (7) 

TEME: 

1. Turistički proizvod destinacije Poreč   (zauzeto) 

2. Turistički proizvod destinacije Istra (zauzeto) 

3. Najbolja događanja Hrvatske kao turističke destinacije 

4. Sport kao dio turističkog proizvoda Hrvatske 

5. Manifestacije Istre kao turističke destinacije 

6. Marketinški plan 

7. Promocijski splet 

 

 
 

PREDMET: Gospodarsko pravo 
MENTOR: Rozana Rakovac (4) 

TEME: 

1. Obiteljsko pravo 

2. Radno pravo 

3. Trgovačka društva 

4. Dionička društva 

 

 

 

 



 

 

 

 

PREDMET: Povijest umjetnosti i kulturno-povijesna baština 

MENTOR: Blaženka Tomić (6) 

TEME: 

1. Moskva – povijest grada i kulturni spomenici (zauzeto) 

2. Rim – povijest i znamenitosti Rima ( zauzeto) 

3. Atena-hit destinacija kulturnog turizma(zauzeto) 

4. Indija – tragom umjetnosti , kulture i vjerovanja (zauzeto) 

5. Leonardo da Vinci (zauzeto) 

6. Prokletstvo piramida kao turistički mamac Egipta (zauzeto) 

 

 

PREDMET: Geografija 

MENTOR: Toni Guštin (6) 

TEME: 

1. Hrvatske planine – mogućnosti turističke valorizacije 

2. Svjetski gradovi i njihovo turističko značenje 

3. Močvarna područja u Hrvatskoj – zaštita i turistička valorizacija 

4. Geografska obilježja atrakcijske osnove Austrije 

5. Geografska obilježja i urbani turizam Sjeverne Italije 

6. Turističko-geografska obilježja Egipta 

 
 
 

PREDMET: Poslovna psihologija s komunikacijom 

MENTOR: Antonija Mijatović (3) 

TEME: 

1. Komunikacijske vještine u radu na recepciji 

2. Tržišno komuniciranje u turizmu (zauzeto) 

3. Motivacija djelatnika za rad u turizmu 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2022./2023. ZA PROGRAM  KUHAR 
 
 

 

PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: kuhar  

RAZREDNI ODJEL: treći   

PREDMET: Kuharstvo  

MENTOR: Edi Herak, stručni učitelj kuharstva (32) 

TEME: 

 

1. Osnove  jela  (vrste,   gotovljenje,  upotreba) 

2. Umaci  (podjela, gotovljenje,obilježja,  posluživanje) 

3. Zajutrak  (vrste,  obilježja,  posluživanje) 

4. Hladna  predjela  od  riba 

5. Hladna  predjela  od  rakova,  školjki ,  mekušaca 

6. Hladna  predjela  od  povrća  i  voća 

7. Pikantni   zalogaji  i  sendviči 

8. Bistre  juhe 

9. Guste  juhe 

10. Topla  predjela  od  povrća  i  voća 

11. Topla  predjela  od  tjestenina 

12. Topla  predjela  od  riže 

13. Jela  od  riba 

14. Jela  od  rakova  i  školjki 

15. Jela  od  glavonožaca 

16. Jela  od  žaba i  puževa 

17. Gotova  jela  od  govedine   

18. Gotova  jela  od teletine 

19. Gotova  jela  od  janjetine 

20. Gotova  jela  od peradi 

21. Gotova  jela  od  divljači 

22. Jela  po  narudžbi  od govedine 

23. Jela  po  narudžbi  od  teletine 

24. Jela  po  narudžbi  od  peradi 

25. Jela  vegetarijanske  kuhinje 

26. Administrativno  računski  poslovi  suvremene  gastronomije 

27. Hladni izlošci (exponati)  u  gastronomiji 

28. Jela Istarske kuhinje 

29. Jela  Slavonske  kuhinje 

30. Dostavljanje  jela  pred  gostom 

31. Slatka  jela  od  dizanog  tijesta 

32. Slatka  jela  od  prhkog  tijesta 

 



 

 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2022./2023. ZA PROGRAM  SLASTIČAR 
 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: slastičar  

RAZREDNI ODJEL: treći   

PREDMET: Slastičarstvo 

MENTOR: Orieta Ferenčić, stručni učitelj slastičarstva (10) 

TEME: 

 

1. Istarske regionalne slastice 

2. Kreme 

3. Dizano tijesto (slastice od dizanog tijesta) 

4. Tekuće - lijevano tijesto ( slastice od lijevanog tijesta) 

5. Poznate svijetske torte 

6. Prženo ili hrustavo tijesto ( slastice od prženog ili hrustavog tijesta) 

7. Lisnato tijesto ( slastice od lisnatog tijesta) 

8. Biskvitne smjese ( slastice od biskvitnih smjesa) 

9. Prhko tijesto ( slastice od prhkog tijesta) 

10. Vodeno ili vučeno tijesto ( slastice od vodenog ili vučenog tijesta) 

 


