
     

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2020./2021.                                    

ZA PROGRAM  :  TURISTIČKO – HOTELIJERSKI  KOMERCIJALIST 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: thk 

RAZREDNI ODJEL: četvrti   

 

4 

PREDMET: Promet i putničke agencije 

MENTOR: Darija Vuletić Slamar 

TEME: 

1. Povijest putovanja 

2. Ciklo turizam 

3. Turoperatori 

4. Turistički aranžman-afinitetni 

 

PREDMET: Marketing u turizmu i OPP 

MENTOR: Rozana Rakovac 

TEME: 

1. Otkrijte boje Hrvatske 

2. Marketing destinacije Poreč 

3. Promocijski splet u turizmu 

4. Marketing plan u turističkom poduzeću 

  

1. Upravljanje i rukovođenje u suvremenim poduzećima 

2. Organizacija funkcija u ugostiteljskom poduzeću 

 

PREDMET: Recepcijsko poslovanje i Turistički zemljopis 

MENTOR: Vilma Čehić - Janjuš 

TEME: 

1. Naplata računa i poslovi pri odlasku gosta iz hotela 

2. Suvremeni hotelski informacijski sustavi 

  

1. Turistička valorizacija zaštićenih područja prirode u Istri 

2. Razvoj specifičnih oblika turizma unutrašnje Istre 

 
PREDMET: Knjigovodstvo; Računovodstvo i kontrola 

MENTOR: Sandra Živanović 

TEME: 

1. Blagajničko poslovanje 

2. Evidencija i obračun zaliha sirovina i materijala 

3. Račun dobiti i gubitka poduzeća 

  

1. Knjigovodstveni računi i njihove vrste 

2. Sastavljanje i prikazivanje izvještaja o financijskom položaju poduzeća 

3. Dinamičke računovodstvene kategorije 

 



 

 

PREDMET: Povijest hrvatske kulturne baštine 

MENTOR: Blaženka Brkić 

TEME: 

1.  Putovanje renesansnim graditeljskim djelima Hrvatske 

2.  Ostatci rimske arhitekture u Hrvatskoj i njihov turistički značaj 

3.  Zadar-grad umjetnosti 

4.  Građevine pod zaštitom UNESCO-a u Hrvatskoj i njihov turistički značaj 

 

 

PREDMET: Poslovna psihologija s komunikacijom 

MENTOR: Antonija Mijatović 

TEME: 

1. Mentalno zdravlje kao preduvjet dobre komunikacije s gostom 

2. Utjecaj karakteristika prostora na psihološko stanje pojedinca 

3. Psihologija marketinga i prodaje 

 

 

PREDMET: Kuharstvo sa slastičarstvom 

MENTOR: Edi Herak 

TEME: 

1. Jela  od  riba i plodova  mora  Menu 4  slijeda za  50  osoba 

2. Jela od divljači  Menu od 4 slijeda  za 50 osoba 

3. Gotova jela od janjetine i peradi Menu od 4  slijeda za 50 osoba 

4. Jela Istarske kuhinje Menu od 4 slijeda za 50 osoba 

5. Jela po narudžbi od goveđe pisanice  prezentacija 4 specijaliteta 

6. Slatka jela  od  dizanog, prhkog, lisnatog i vučenog tijesta- prezentirati od svake  vrste 

jedno slatko  jelo 

 

 

PREDMET: Ugostiteljsko posluživanje 

MENTOR: Josip Zubak 

TEME: 

1 Posluživanje poslovnog ručka za 16 uzvanika 

2 Istarska gastro ponuda – ponos i obveza 

3 Posluživanje lovačke večere za 40 uzvanika 

4 Barske mješavine kao čimbenik vrhunske gastro ponude 

5 Posluživanje zajutaraka sa buffet stola u hotelu sa 240 gostiju 

6 Etape poslužnog procesa – uloga i značaj kod „a la carte“ sustava 

 

 

 

 

 

 

  



 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U ŠK. GOD.  2020./2021.                                    

ZA PROGRAM  : HOTELIJERSKO-TURISTIČKI   TEHNIČAR 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: htt 

RAZREDNI ODJEL: četvrti   

 

 
PREDMET: Knjigovodstvo s bilanciranjem 

MENTOR: Sandra Živanović 

TEME: 

1. Osnovne poslovne knjige 

2. Knjigovodstvene isprave u poslovanju s materijalom 

3. Obračun i knjiženje materijalnih troškova poslovanja poduzeća 

4. Imovina poduzeća 

5. Analitičko knjigovodstvo kupaca 

 

 
PREDMET: Turizam i marketing 

MENTOR: Rozana Rakovac 

TEME: 

1. Najbolje od Istre 

2. Uloga društvenih mreža u marketingu (odabrano) 

3. Marketinški splet u turizmu 

4. Marka turističkog proizvoda 

5. „Brandiranje“ 

6. Segmentacija i pozicioniranje turističkog proizvoda 

 

 
PREDMET: Organizacija poslovanja poduzeća 

MENTOR: Vilma Čehić - Janjuš 

TEME: 

1. Hrvatski hoteli u primjeni informacijsko-komunikacijskih tehnologija (ICT) 

2. Poslovi i evidencije za vrijeme boravka gosta u hotelu 

3. Platni promet i naplata hotelskih usluga 

4. Stvaranje turističkog aranžmana „Istra – wellness destinacija“ 

5. Realizacija turističkog aranžmana -  izleta  

6. Obilježja poslovnice putničke agencije 

 

 

 

 

 

 

 



PREDMET: Gospodarsko pravo 

MENTOR: Rozana Rakovac 

TEME: 

1. Ugovori iz područja ugostiteljstva i turizma 

2. Radni odnosi 

3. Dionička društva 

 

 

PREDMET: Povijest umjetnosti i kulturno-povijesna baština 

MENTOR: Blaženka Brkić 

TEME: 

1. Claude Monet (odabrano) 

2. Atena-grad spomenik(odabrano) 

3. Olimpijske igre-utjecaj na kulturno-povijesnu baštinu i turizam (odabrano) 

4. Povijesno-kulturni turizam Poreča(odabrano) 

5. Prag-šetnja kulturno-povijesnim spomenicima(odabrano) 

 

 

PREDMET: Geografija 

MENTOR: Toni Guštin 

TEME: 

1. Turističko-geografska obilježja otoka Krka 

2. Turističko-geografska obilježja Istočne Europe 

3. Jezera Hrvatske i njihova turistička valorizacija 

4. Geografski aspekti nautičkog turizma 

5. Turističko-geografska obilježja Sjeverne Makedonije 

 
 
 

PREDMET: Poslovna psihologija s komunikacijom 

MENTOR: Antonija Mijatović 

TEME: 

1. Mentalno zdravlje kao preduvjet radne uspješnosti 

2. Psihologija reklamiranja 

3. Sličnosti i razlike između vođenja i upravljanja 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2020./2021. ZA PROGRAM  KUHAR 
 
 

 

PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: kuhar  

RAZREDNI ODJEL: treći   

PREDMET: Kuharstvo  

MENTOR: Željan Peloža, stručni učitelj kuharstva 

TEME: 

 

1. Jela od plave ribe (srdele)  

2. Uskrsna jela 

3. Vegetarijanska kuhinja 

4. Jela od gljiva 

5. Jela od kuhane svinjetine 

6. Izvorne guste juhe 

7. Slana jela od skute 

8. Jela od crnog tartufa 

9. Tjestenina kao gotovo jelo 

10. Jela od dlakave divljači  

11. Sushi, sushimi 

12. Jela od morskog pršuta(tuna)  

13. Finger food 

14. Jela od morskih plodova  

15. Jela na bazi zapostavljenih namirnica Istre 

  

 

Napomena: Jela se pišu po normativima za 10 osoba.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2020./2021. ZA PROGRAM  KONOBAR 
 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: konobar  

RAZREDNI ODJEL: treći   

PREDMET: Ugostiteljsko posluživanje 

MENTOR: Josip Zubak, stručni učitelj ugostiteljskog posluživanja 

TEME: 

 

1. Posluživanje u sustavu za prolazne goste kapaciteta 60 stolica 

2. Posluživanje svečane večere povodom zaruka za 24 uzvanika 

3. Tehnologija poslužnog procesa kao abeceda dobrog poslužitelja 

4. Kratke i duge barske mješavine – ukras turističkih destinacija 

5. Organizacija i posluživanje Istarskog pira za 80 uzvanika 

6. Primanje narudžbe i prodaja usluga o sklopu Istarske gastro ponude 

 

 

 

 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2020./2021. ZA PROGRAM  SLASTIČAR 
 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: slastičar  

RAZREDNI ODJEL: treći   

PREDMET: Slastičarstvo 

MENTOR: Klaudija Tijan Pamić, stručna učiteljica slastičarstva 

TEME: 

 

1.  Slastice od vučenog tijesta 

2. Slastice od parenog tijesta 

3. Slastice od dizanog tijesta 

4. Slastice od lisnatog tijesta 

5. Slastice od medenog tijesta 

6. Slastice od prhkog tijesta 

7. Slastice od biskvitnog tijesta 

8. Poznate svjetske torte 

9. Slastice za dijabetičare 

10. Regionalne slastice 

 


