TUS A.Stifani¢a Pore¢
30. studenoga 2020.

MENTORI | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u k. god. 2020./2021.

ZA PROGRAM : HOTELIJERSKO — TURISTICKI TEHNICAR

ROZANA RAKOVAC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Gasparac Daren »Brandiranje”
2. | Kovaci¢ Sanjin Marketin3ki splet u turizmu
3. | Mailinger Katharina Uloga drustvenih mreZa u marketingu
4, Mestrovié¢ Leo Segmentacija i pozicioniranje turisti¢kog proizvoda
5. Plazani¢ Helena Najbolje od Istre
ROZANA RAKOVAC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada

1. | Brajkovi¢ Santi

Radni odnosi

2. | Mujkanovi¢ Sandra

Dionicka drustva

3. Radunovié Luka

Ugovori iz podrucja ugostiteljstva i turizma

SANDRA ZIVANOVIC

R.br. Prezime i ime

Tema zavr$nog rada

1. | Mendikovi¢ Filip

Osnovne poslovne knjige

BLAZENKA TOMIC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Cengija Ivana Claude Monet
2. Bosnjak Andrea Olimpijske igre-utjecaj na kulturno-povijesnu bastinu i turizam
3. BoticaAna Katarina Povijesno-kulturni turizam Poreca
4. | Tamburin Antonia Prag-Setnja kulturno-povijesnim spomenicima
5. | Vukovié RuZica Atena-grad spomenik
TONI GUSTIN
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Banicek Lean Jezera Hrvatske i njihova turisticka valorizacija
2. | Bernobi¢ Martina Turisticko-geografska obiljeZja Sjeverne Makedonije
3. Draghicchio Mauro Turisticko-geografska obiljezja otoka Krka
4. | Kurtek Roberto Geografski aspekti nautickog turizma
5. Murati Nermine Turisticko-geografska obiljeZja Isto¢ne Europe

ANTONIJA MUJATOVIC

R.br. Prezimeiime

Tema zavrSnog rada

1. | Fabijani¢ Dora

Mentalno zdravlje kao preduvjet radne uspjesnosti

2. | Grujié Lara

Psihologija reklamiranja

3. | Milokanovi¢ Matija

Slicnosti i razlike izmedu vodenja i upravljanja
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ZA PROGRAM : TURISTICKO — HOTELUERSKI KOMERCIJALIST

VILMA CEHIC JANJUS
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | BlaZzevié Gabrijel Razvoj specifi¢nih oblika turizma unutrasnje Istre
2. Davanzo Carlo Suvremeni hotelski informacijski sustavi
3. Lubiana Daniele Naplata racuna i poslovi pri odlasku gosta iz hotela
DARUA VULETIC SLAMAR
R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. | Ivi¢ Antonija Ciklo turizam
2. | Mijojli¢ Aleksandar Povijest putovanja
3. | Vladiskovi¢ Matej Turoperatori
ROZANA RAKOVAC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Corové Alan Upravljanje i rukovodenje u suvremenim poduzeéima
2. Florici¢ Karla Marketing plan u turistickom poduzecu
3. Miljak Valentina Organizacija funkcija u ugostiteljskom poduzecu
4, Radojkovi¢ Antonio Otkrijte boje Hrvatske
5. | Soldo Valentina Promocijski splet u turizmu
6. | Smorhaj Lea Marketing destinacije Pore¢
BLAZENKA TOMIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Bandalo Antonija Ostatci rimske arhitekture u Hrvatskoj i njihov turistic¢ki znacaj
2. | Jelinek Paolo Gradevine pod zaStitom UNESCO-a u Hrvatskoj i njihov turisticki
znacaj
3. | Juki¢ Domagoj Zadar-grad umjetnosti
4. | Seco Lejla Putovanje renesansnim graditeljskim djelima Hrvatske
ANTONIA MUJATOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Stifani¢Jan Mentalno zdravlje kao preduvjet dobre komunikacije s gostom
2. | ToloTeo Psihologija marketinga i prodaje
3. Vinkovi¢ Toni Utjecaj karakteristika prostora na psiholosko stanje pojedinca
SANDRA ZIVANOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. | Budi¢ Antun Blagajnicko poslovanje
2. | Gregorovi¢ Borna Racun dobiti i gubitka poduzeéa
3. | Legovi¢ Marko Dinamicke ra¢unovodstvene kategorije
JOSIP ZUBAK
R.br. Prezime iime Tema zavrsnog rada
1. Cosi¢ Pietro Istarska gastro ponuda — ponos i obveza
2. Simac Ethiene Barske mjesavine kao ¢imbenik vrhunske gastro ponude
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ZELJAN PELOZA

ZA PROGRAM : KUHAR

R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. Celi¢, Jan Jela od crnog tartufa

2. Grujovié, Jan Jela od dlakave divljaci

3. Kinderski, Josip Jela od kuhane svinjetine
4. Lukié, Nikola Izvorne guste juhe

5. Mati¢, Mateo Vegetarijanska kuhinja

6. Medica, Marko Jela od plave ribe (srdele)
7. Milani, Patrick Jela od morskih plodova
8. Mostovi, Mihajlo Sushi, sushimi

9. Oplani¢, Emanuel Uskrsna jela

10. | poljakovi¢, Mihael Jela od gljiva

11. Tjestenina kao gotovo jelo

Tarandek, Tomas

MENTOR | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u k. god. 2020./2021.

JOSIP ZUBAK

ZA PROGRAM : KONOBAR

R.br.

Prezimeiime

Tema zavrsnog rada

S, . PosluZivanj rolazn k i li
1. Mendikovi¢, Toni osluzivanje u sustavu za prolazne goste kapaciteta 60 stolica
) Primanje narudzbe i prodaja usluga u sklopu Istarske gastro
) Pesi¢, Mateo ponude
3. PosluZivanje svecane vecere povodom zaruka za 24 uzvanika

Zivié, Kristina

MENTORICA | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u $k. god. 2020./2021.

KLAUDIJA TIJAN PAMIC

ZA PROGRAM : SLASTICAR

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Hodzi¢, Jasmin Slastice od lisnatog tijesta

2. Iveti¢ Vavra, Loris Poznate svjetske torte

3. Ramolli, Sindi Slastice od dizanog tijesta

4. Ritosa, Luka Regionalne slastice

5. Simi¢, Matea Slastice od prhkog tijesta

6. Tabak Zeljana

Slastice od biskvitnog tijesta




