TUS A.Stifanic¢a Pore¢
05. studenoga 2019.

MENTORI | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2019./2020.

ZA PROGRAM : HOTELIJERSKO — TURISTICKI TEHNICAR

ROZANA RAKOVAC

R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. Ceki¢ Klara Marija Manifestacije-dio turisticke ponude destinacije
2. Kotarac Antonela Wellness, dio turistickog proizvoda
3. | Stella Luka Filmska industrija i razvoj turisticke destinacije

SANDRA ZIVANOVIC

R.br. Prezime i ime

Tema zavr$nog rada

1. | Gaparini Segon Noa

Bilanca i bilan¢ane promjene

2. | Sergo Gabriel

KnjiZzenje i obracun placa

BLAZENKA BRKIC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Babié¢ Valeria Najljepsa djela svjetskih muzeja
2. Ereiz David Eugene Delacroix-djela i Zivot
3. | Matijasi¢ Paolo Rembrandt Hermenszoon van Rijn-¢udo baroka
4, Plovani¢ Lean Rim-povijest grada i kulturni spomenici
5. Prskalo Gabriel Prag-Setnja kulturno-povijesnim spomenicima

VALTER BALDAS

R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. Banko Laura Turisticko-geografska obiljeZja Sjeverne Europe
2. | Cehi¢Ivan Turisticko-geografska obiljeZja Monaka
3. Klesinger Mateo Turisticko-geografska obiljezja sporta
4. | Pastorci¢ Ana Geoekoloska obiljezja turizma suvremenoga svijeta
5. Ritosa Klaudia Turisticko-geografska obiljezja Rusije
6. | Salja Zoja Turisticko-geografska obiljezja Ceske
7. Skarica Ivana Turisticko-geografska obiljeZja africkog Mediterana
8. | Zemunovié Dragana Turisticko-geografska obiljezja obalnog podrucja Crne Gore

ANTONUA MUATOVIC

R.br. Prezime i ime

Tema zavrSnog rada

1. Muranovic¢ Alan

Timski rad

2. Sain Evita

Kako ugoditi ljudima; zadovoljavanje ljudskih potreba u turizmu

3. | Skabi¢ Tony

Sukobi i nacini njihovog rjeSavanja




TUS A.Stifani¢a Pore¢
05. studenoga 2019.

MENTORI | UCENICI S TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2019./2020.
ZA PROGRAM : TURISTICKO — HOTELUERSKI KOMERCIJALIST

VILMA CEHIC JANJUS

R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. | Tonkovi¢ Marko Rezervacije smjesStaja u hotelu

ROZANA RAKOVAC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Katana Marina 7 ¢uda Istre
2. Kovac Vucicevi¢ Matija Istra-Carobna regija Hrvatske
3. Luk Antonio Top 10 dozivljaja u Istri
4, Munda Jean-Paul Uloga sporta u prodaji turistickog proizvoda
5. | Pranji¢ Dominika Istra in Spirit
6. | Vidovi¢ Enriko Porec kroz vrijeme

BLAZENKA BRKIC

R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. | Grozdani¢ Tasa Zadar-grad umjetnosti
2. Gubic Stiven Sisak-povijest grada i kulturno-povijesni spomenici
3. | Krcali¢ Josip Gradevine pod zastitom UNESCO-a u Hrvatskoj i njihov turisticki
znadaj
4, Lovrini¢ Linda Trogir-povijest grada i kulturno-povijesni spomenici
ANTONIA MUJATOVIC
R.br. Prezimeiime Tema zavrsnog rada
1. Pirkl Antonija Kako djeluju reklame
2. | Rakovac Valentin Obrambeni mehanizmi i njihovo odraZzavanje u komunikaciji
3. Rupdi¢ Dragan Promijenjena stanja svijesti; kako psihoaktivne tvari djeluju na
pojedinca
EDI HERAK
R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. | Knapi¢ Emil Allesandro Jela od divljadi
2. | Svaganovié¢ Luka Jela od morske ribe
JOSIP ZUBAK
R.br. Prezimeiime Tema zavrSnog rada
1. Ljubi¢ Luka PosluZivanje poslovnog rucka za 16 uzvanika (menu od 4 slijeda)
2. Mati¢ Darko Primanje narudzbe i prodaja usluga (istarska gastro ponuda)




TUS A.Stifani¢a Pore¢
05. studenoga 2019.

MENTOR | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2019./2020.
ZA PROGRAM : KUHAR

SEBASTIAN MILESA

R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. Alié Mario Filip Jela na bazi palente

2. | Antolovi¢ Kevin Dijetalna prehrana

3. Bai¢ Nikolina Dalmatinska Regionalna Kuhinja
4. Batrnek Tina lzvorne istarske guste juhe

5. Bulji¢ Samanta Istarska regionalna kuhinja

6. Cabraja Snjezana Hrana za sportase pred natjecanje
7. Flegar Antonio Autothona istarska jela

8. Kovadevié Manuela Jela za djecje vrtice

9. Kujrakovic Mirel Vegetarijanska kuhinja

10. | Lovri¢ Bernard Slavonska regionalna kuhinja
11. | Marti¢ Toni Posna jela

12. | Medica Mario Jela od sezonskih gljiva

13. | Milani Lorena Jela od soje

14. | Opatié Jakov Plava riba

15 | pergurie Lucas Jela od istarskog prsuta

18- | sokolovi¢ Sandi Jela na bazi tune

17. Staraj Nikolas Jela od juneceg filea

18. Salja Pjeter Jela od slanine

19. | Stetic David Jela od svinjskog filea

20. | \/rpat Antonio Jela za dijabeticare




