TUS A.Stifani¢a Pore¢
31. listopada 2017.

MENTOR | UCENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA u 3k. god. 2017./2018.
ZA PROGRAM : KUHAR

ZELJAN PELOZA

R.br. Prezimeiime Tema zavr$nog rada
1. | Banko Filip Jela na bazi crnog tartufa i ribe (6 menu-a od 5 slijeda)
2. | Barjamovi¢ Denis Istarska tjestenina priljubljena s povréem (6 vrsta
tjestenine i 12 jela)
3. | Caji¢ Sajrudin Jela na bazi svinjskog filea (6 menu-a, 5 slijeda)
4. | Dimini¢ Sanjin Jela od divljaci (jelen 6 menu-a, 5 slijeda)
5. | Puranec Antonio Jela od istarskog goveda (6 menu-a, 5 slijeda)
6. | Koraca Moreno Jela iz woocka na bazi juneceg filea (12 vrsta)
7. | LleSi Francesko Jela na bazi tune (6 menu-a, 5 slijeda)
8. | Madari¢ Gabrijel Jela od magarca (6 menu-a, 5 slijeda)
9. | Markon Leon Jela od Zitarica (12 vrsta — 6 s ribom, 6 s mesom)
10. | Mocibob Sara Jela za osobe oboljele od celijakije (12 vrsta)
11. | Paladin Andrej Jela od soje (12 vrsta)
12. | Petrovic llija Jela na bazi bakalara na bijelo (12 vrsta)
13. | Prekalj Patrik Jela od kobasica (12 vrsta)
14. | Salih Paolo Jela od plave ribe (12 vrsta)
15. | Spahi¢ Dino Jela za djecje vrti¢e (7 dnevni menu)
16. | Stella Luka Jela od divljih sezonskih gljiva (12 vrsta)
17. | Tomasevic Filip Jela od iznutrica (12 vrsta)
Marko
18. | Ven Karlo Jela od patke ili race (12 vrsta)
19. | Vrbat Katarina Jela za dijabeticare (12 vrsta)




