
 

PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA U 

ŠK.GOD.2016./2017. ZA PROGRAM   KONOBAR 

 
PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo  

OBRAZOVNI PROFIL: konobar  

RAZREDNI ODJEL: treći  

PREDMET: Ugostiteljsko posluživanje 

MENTOR: Feručio Smoković 

TEME: 

1. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 80 stolica. 

PRAKTIČNO: Pripremiti pred gostom i poslužiti salatu „Opera“ za 2 gosta u sklopu 

narudžbe od 3 slijeda. 

2. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 120 stolica. 

PRAKTIČNO: Flambirati banane za 2 gosta. 

3. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 120 stolica. 

PRAKTIČNO: Flambirati ananas za 2 gosta. 

4. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 120 stolica. 

PRAKTIČNO: Pripremiti i poslužiti tatarski biftek kao hladnim predjelom u narudžbi 

od 3 slijeda 4 gosta. 

5. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 140 stolica. 

PRAKTIČNO: Flambirati teleće medaljone za 2 gosta. 

6. Posluživanje po sistemu jelovnika u restauraciji kapaciteta 140 stolica. 

PRAKTIČNO: Flambirati škampe na indijski način za 2 gosta. 

7. Posluživanje pansionskog ručka za 240 gostiju po drugoj varijanti. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 4 gosta 

8. Posluživanje jednostavne koktel partije za 80 uzvanika 

PRAKTIČNO: Urediti jedan geridon, izložiti apetisane, pripremiti i poslužiti aperitive. 

9. Posluživanje svečane večere povodom zaruka za 24 uzvanika, menu od 4 slijeda. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

10. Posluživanje svečane svadbene večere za 48 uzvanika, menu od 6 slijedova. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

11. Posluživanje lovačke večere za 40 uzvanika, menu od 5 slijedova. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

12. Posluživanje ribarske večere za 64 uzvanika, menu od 5 slijedova. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

13. Posluživanje „GALA VEČERE“ u pansionu za 280 gostiju. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 4 gosta. 

14. Posluživanje istarskog pira za 56 uzvanika, menu od 6 slijedova. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

15. Posluživanje istarskog pira za 24 uzvanika, menu od 6 slijedova. 

PRAKTIČNO: Poslužiti 6 uzvanika. 

 
 


