PRIJEDLOG TEMA ZA IZRADU ZAVRSNOG RADA U
SK.GOD.2016./2017. ZA PROGRAM KUHAR

PROGRAM: Turizam i ugostiteljstvo
OBRAZOVNI PROFIL: kuhar
RAZREDNI ODJEL.: treéi
PREDMET: Kuharstvo

MENTOR: Sebastijan Milesa

TEME:

1. | Jela od bijelog tartufa

2. | Przeno povrée Orly

3. | Istarska regionalna kuhinja

4. | Vegetarijanska kuhinja

5. | Flambirana slana jela

6. | Jela za a la carte restorane na bazi mesa od govedine
7. | Jela od suSene svinjske koljenice

8. | Jela od Sparoga

9. | Jela od srnece divljaci

10. | Bijele Jadranske ribe

11. | Hladno-topli catering za 100 uzvanika
12. | Svecani lovacki menu sveti Hubert
13. | Jelo za djecu, djecje vrtice i jaslice

14. | Priprema raznih vrsta kruha

15. | Jela od pira

16. | Gotova jela od mljevenog mesa

17. | Jela na bazi sirovog povréa

18. | Jela na bazi mariniranog povréa

19. | Jela od svinjske pisanice

20. | Buca u gastronomiji

21. | Zagorska regionalna kuhinja

22. | Jela za a la carte restorane s naglaskom na jela od rakova i Skoljki
23. | Zdrava prehrana

24. | Jela od jaja




