
 
 
TUŠ A.Štifanića Poreč 
31. listopada 2018. 
 
 
 

MENTOR I UČENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA u  šk. god. 2018./2019. 
ZA PROGRAM :  KUHAR 

 
 
ŽELJAN PELOŽA 

R.br. Prezime i ime Tema završnog rada 

1. Banko Robert  

2. Blagojčić Leon Burger (način pripreme sirovog mesa) 

3. Handjal Josip Jela od crnog tartufa 

4. Hasaković Hafiza Jela od srdela (6 jela 

5. Kljajić Karlo Jela od pileta (6 jela) 

6. Marinković Mateo Slatkovodna riba (6 jela) 

7. Markon Petra Jela bez glutena 

8. Miško Dea Sushi-sushimi 

9. Ograjšek Mateo Jela od peradi divljači 

10. Omerović Edwin Jela iz wooka 

11. Petrović Marjan Granitirana jela od povrća 

12. Prekalj Patrik Jela od gljiva 

13. Simonović Dario Finger food (svečani domjenak) 

14. Vilić Matea Jela od tune 

15. Vladišković Anton Autohtona istarska jela (u svom sastavu da imaju 
tjesteninu) 

 
 

 

MENTOR I UČENICI SA TEMAMA ZA IZRADU ZAVRŠNOG RADA u  šk. god. 2018./2019. 
ZA PROGRAM :  SLASTIČAR 

 

KLAUDIA TIJAN PAMIĆ 

R.br. Prezime i ime Tema završnog rada 

1. 
Ferenčić Ana 

Poznate svjetske torte 

2. 
Momić Stefani 

Slastice od biskvitnog tijesta 

3. 
Rabak Lara 

Regionalne slastice 

4. 
Temaj Benita  

Slastice od medenog tijesta 

 


